
Brunch PAris
Para compartir                  $19.990
Omelette de jamón con tostadas, canasta de  
mini bollería francesa, croissant con mermelada,  
palta y mantequilla acompañado de dos yogurt 
con cereal con fruta y dos jugos de naranja.

Côte D’Azur                     $12.990
Para Compartir
Variedad de crujiente y recién horneada mini 
bollería francesa,  con tostadas acompañadas 
con mantequilla, jamón de pavo, palta, dos mix 
de fruta fresca de la estación, dos jugos de 
naranja y dos café house blend express, americano 
o té  de la casa.

Lérins Abbey  $7.990
Dos tostadas, acompañadas con mantequilla, 
jamón de pavo, palta y saludable fruta fresca de 
la estación. Disfrútalo con café house blend express, 
americano o té de la casa.

Quebec  $7.990
Tradicional desayuno americano, con tostadas, 
huevo y tocino, muffin del día, saludable fruta 
fresca de la estación y jugo de naranja. Disfrútalo 
con café house blend express, americano o té de 
la casa.

Petite Baguette
Baguette tostado a la plancha acompañado de 
un café americano o expreso. Disfrútalo con:
Mantequilla y Mermelada $3.990
Huevo y Tocino $4.990
Palta $4.990
Jamón de Pavo $4.990

Desayunos y Onces

Especialidades 
Brownie con Almendras $3.290
Delicioso brownie tradicional bañado en salsa 
de chocolate acompañado de almendrás efiladas 
y crema chantilly. 

4 Churros con Manjar $2.990
Mix de 3 Bollerías $3.990
Muffin Artesanal $ 1.990

Trío de Macarrones $3.490
Tradicionales macarrones franceses, acompañado 
de nuestro delicioso café americano. 

Espresso $ 1.990
Ristretto $ 1.990
Lungo $ 1.990
Doppio $ 2.490
Doppio Lungo $2.290
Macchiato $2.290
Double Macchiato $2.690
Macchiato Au Lait $2.890
Cappuccino $2.990
Cappuccino Saborizado $3.290
Martinique $3.890
Moca $2.990
Café Au Lait $3.690
American Coffee $2.990
Opción descafeinado +$   500

Chocolate Caliente
 180 ML. $2.990
400 ML. $4.290

Café 

Francés · Para compartir $9.990
Dos té de la casa o café americano o capuccino, 
cuatro tostadas de molde blanco e integral, 
jamón de pavo, palta, mermelada, mantequilla 
y un roll de canela con glaseado tradicional.

Inglés · Para compartir $11.990
Dos té de la casa o café americano o capuccino, 
cuatro tostadas de molde blanco e integral, 
jamón de pavo, queso gouda, dulce de leche, 
mantequilla, brownie y muffin del día. 

light· Para compartir $12.990
Dos té de la casa o café americano o capuccino, 
cuatro tostadas de molde blanco e integral, 
palta, quesillo, mantequilla, mermelada y 
queque vegano.

Patagonia Blend  $3.290
Una agradable infusión de  Rooibos, flores de hibisco, 
arándanos deshidratados, trozos de manzana, 
rosa mosqueta, trozos de ruibarbo, saúco y cáscara 
de naranja. Esta infusión no contiene cafeína.

Té Organico con Leche $3.490
Consulte por nuestras variedades disponibles y 
pida la que más le guste (Leche entera, descremada, 
sin lactosa, de soya, de almendras).

Té Organico  $3.290
Consulte por nuestras variedades disponibles.

Masala Chai $3.290
Té negro, especias indias aromáticas, digestivo, 
antiflamatorio y antioxidante.

Matcha Chai $4.290
Té verde Matcha con gran cantidad de nutrientes 
y antioxidantes.

Té 

Les Trois Lait $5.990
¡Exquisita! · Bizcocho de vainilla y chocolate, 
bañado con nuestra clásica mezcla de tres leches, 
con relleno de crema chantilly, dulce de leche, 
frambuesas y cubierta de merengue italiano.

Panqueque Chocolate $5.990 
Rica torta de panqueque con chocolate, trufa, 
mermelada de frambuesa y delicioso baño de 
chocolate. 

Brownie con Helado $4.990
Exquisito brownie bañado con salsa de chocolate 
acompañado con helado de vainilla bourbon, 
crema chantilly y canela. 

Pampodour Plátano $5.990
Torta de hojarascas rellena de manjar y una 
deliciosa crema de plátano cubierta nuestra 
especial crema chantilly.

Primavera  $5.990
Torta de Hojarascas con deliciosa crema pastelera 
un dulce toque de manjar y fresca mermelada de 
frambuesa.

Postres y Tortas

Ensaladas 

Côte D’Azur

Naturista

 Les Trois Lait

Café helado Tradicional
$4.690

Orleans Taboulé $8.990
Mezcla de quinoa con palta, tomate y un toque 
de limón, acompañado de láminas de prosciutto, 
lascas de queso parmesano, tomate cocktail, 
mix de hojas verdes y aderezo de aceto balsámico.

Loire $7.490 
Láminas de salmón ahumado acompañadas de 
mix de hojas verdes, pepino, zanahoria láminada, 
semillas de maravilla, crutones y queso crema. 
Todo con nuestro aderezo especial a base de 
aceite de trufa blanca.

César Pollo $6.990
Mix de hojas de lechuga, rúcula, tomates cocktail, 
bastones de crutones a la albahaca y crocantes 
de parmesano. Todo aderezado con salsa césar 
tradicional.

NATURISTA $7.990 
Ensalada a base de mix de lechuga, quesillo, 
palmitos, aceitunas negras, zanahoria rallada, 
fondo de alcachofa, tomate, papas salteadas, 
palta y un trozo de quiche de vegetales.

Méditerranéen $6.990
Clásica ensalada a base de jamón serrano, queso 
cabra, tomate cherry, mango y frutillas. Con aderezo 
balsámico.



Hamburguesas
Végétarien Classique  $6.990
Exclusiva de C’est Si Bon, doble hamburguesa de 
vegetales y quinoa con hojas frescas de lechuga, 
tomate laminado y queso mozarella.

Cole Slaw $5.990
Deliciosa hamburguesa de vegetales y quinoa 
con una ensalada de repollo y zanahoria al 
estilo C’est Si Bon, hojas frescas de lechuga, 
tomate laminado  y queso mozzarella.
 

vegetarianas

Végétarien Classique

Paris  $8.590
Hamburguesa con lechuga, tomate, pepinillo y 
queso cheddar acompañada de papas rusticas. 

Dijon $8.490
Clásica hamburguesa al estilo C’est si Bon con 
queso cheddar acompañada de papas rusticas.

Toulouse $8.990
Clásica hamburguesa al estilo C’est si Bon con 
queso cheddar y tocino, acompañada de papas 
rusticas.

Montpellier $8.990
Hamburguesa con lechuga, tomate, pepinillo, 
queso cheddar, champiñones salteados y cebolla 
caramelizada.  

Lyon $8.990
Hamburguesa con lechuga, tomate, pepinillo, 
queso cheddar y tocino, acompañada de papas 
rusticas.

Nuestras hamburguesas Vegetarianas y Clásicas son servidas con papas fritas rústicas
 y salsa de mostaza antigua.

Clásicas
Hamburguesas

Montpellier

Sándwich 

Filet Mignon                   $11.990
Medallón de filete de 200g. bardado en tocino,  
sellado a la plancha y acompañado de gratin de 
papas.

Merluza Persillade $9.990
Merluza a la plancha con costra persillade al 
perejil acompañado de risotto caprese.

Salmón Noir $9.990
Fresco salmón sellado a la plancha bañado con 
salsa de mantequilla negra, acompañado de 
vegetales salteados.

Plateada $9.290
Sabrosa plateada cocinada lentamente en su 
propio jugo, acompañada de papas fritas rústicas.

Poisson Frit $8.990
Filetes de pescado frito a la romana, acompañado
de timbal de papas mayo ali oli.

Cordon Bleu $8.990
Clásica pechuga de pollo rellena de jamón y queso 
apanado con panko, acompañada de vegetales 
salteados y salsa bechamel.

Lasagna Bolognesa $8.690
Tradicional lasaña rellena de salsa boloñesa y 
salsa rose, gratinada con queso parmesano.

Quiche $5.990
Tradicional tarta salada de vegetales gratinada, 
acompañada de ensalada verde.

Churrasco a lo Pobre  $6.990
Sabrosos churrascos de vacuno sobre cebolla 
caramelizada acompañada de papas fritas y 
huevo frito.

Almuerzos · Menú 

Copa de Helado simple $2.890
Copa de Helado doble $4.390
Nuestras copas de helado incluyen una salsa o 
topping a elección.

Helado

Jugos Premium $3.690
Jugos Naturales $2.990
Consulte por nuestras variedades disponibles.

Gaseosa $ 1.990
Agua con o sin gas $ 1.990

Bebidas

Passión · Maracuyá $3.690
Le Meilleur·Frutos rojos · jengibre $3.690
Traditionnelle · Límón $2.990
Inoubliable · Menta · jengibre $3.690

Lımonadas

Cordon Bleu

Croque Monsieur

válido de lunes a viernes
NUESTROS MENÚ INCLUYEN

entrada y bebida

Mónaco $5.990
Láminas de jamón serrano, tomate, hojas de rúcula, 
queso de cabra fundido, salsa de mostaza antigua 
y aceite de oliva.

Martinique $5.990
Tiernos filetillos de pollo marinado en salsa soya 
y miel, acompañado de mix verde, tomate laminado 
y mayonesa teriyaki.

Montecarlo $4.990
Sándwich de pollo a la plancha, palta laminada 
y hojas de lechuga fresca.

Bayonne $4.690
Tradicional sándwich aliado en croissant, ciabatta 
o baguette con láminas de jamón y queso gouda 
fundido.

Fraîcheur $3.990
Sándwich liviano a base de quesillo blanco y 
palta laminada.

Traditionnelle $3.990
Prueba nuestro exquisito y tradicional sándwich 
a base de jamón acaramelado, tomate fresco y 
mix de lechuga.  

Croque Monsieur $6.490
Pan de molde con queso gouda, jamón acaramelado, 
bañado con salsa bechamel y gratinado con queso 
mozzarella.

Croque Madame $7.290
Pan de molde con queso gouda, bañado con 
salsa bechamel y gratinado con queso mozzarella.
Servido con un huevo  frito.

Croque Versailles $6.990
Pan de molde con queso gouda, pollo a la plancha 
y champiñones salteados, bañado con salsa 
bechamel y gratinado con queso mozzarella.

Marsaille $6.490
Suaves láminas de salmón ahumado marinado en 
salsa soya y ajonjolí, queso crema al limón y mix 
de hojas verdes aderezadas con vinagreta trufada

Végétarien $3.990
Clásico vegetariano, sándwich de quesillo blanco, 
tomate laminado y un mix de hojas de lechuga.

Cervezas de Barril
Cristal 330cc $2.690
Cristal 500cc $2.990
Austral Calafate 330cc $3.290
Austral Calafate 500cc $4.290
Kunstmann Torobayo
330cc $3.290
Kunstmann Torobayo
500cc $4.290
Opción Michelada + $   990


